
BARBERA D'ALBA DOC PUNTA 
Zone de culture : Castiglione Falletto 

 

Cépage :               Barbera 100 % 

 

Surface du Vignoble : 0,9 ha 

 

Exposition et Altitude : Sud-ouest, 250 m d’altitude 

 

Sol :   Calcaire et Argileux 

 

Vignes de 60 ans plantées par 4600 pieds par Ha 

 

Cuves de Fermentation : Roto – fermenteur 

 

Vignification avec des levures indigènes, pendant 15 jours à 29°c 

 

Elevage : 14 mois en fûts de chêne 

 

Production : 6 700 bouteilles 

 

Dégustation : 

 

Fraîcheur et vivacité. L'âge de la vigne, environ 60 ans, 

caractérise toute la complexité de ce vin. L'acidité plus que 

équilibrée lui donne un caractère fort mais doux et cette 

caractéristique qui vous frappe à la fois. Baies forestières, 

pruneaux et mûres.  

Un an en barriques de second passage. Épices sucrées  


