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Anjoli 2015  -  Espagne
ardevol - DOQ Priorat

CÉPAGE(S)  50% Cabernet Sauvignon de Coma d’en Romeu 
50 % Grenache du Mas D’en Pubill 

ALCOOL  15%

SOL Llicorella (Schist)

SUCRES RÉSIDUELS  <1,5 g/l
VINIFICATION & ÉLEVAGE  

Vendanges manuelles. Egrappage. Macération de plusieurs jours en fonction 
du  cépage.  Pressurage  délicat.  Élevage  pendant  12  mois  en  barrique  de 

chêne de l’Allier de 225 litres.

 
La famille Ardèvol  cultive la vigne à Porrera depuis le XIII siècle. Elle a 
délaissé  la  vigne  au  profit  des  noisetiers  pendant  quelques  décennies, 
mais en 1995 Celler Ardèvol voit le jour. Au moment de la renaissance 
du Priorat, Joseph Ardèvol se lance dans l’aventure viticole. Les chais sont 
situés dans le village de Porrera dans l’appellation de Priorat (DOQ). Le 
vignoble de 10 hectares est réparti en petites parcelles sur les collines du 
village avec une orientation parfaite.

Les vignes sont conduites en biodynamie. Joseph Ardèvol souhaite limiter 
l’impact de l’homme de manière à ne pas briser l’équilibre de la biodiversité. 
De cette façon ses vins sont au plus près de leur terroir.
Le domaine compte trois clos : 
La Coma d’en Romeu est située à 400 mètres d’altitude où le Cabernet 
Sauvignon est roi.
Le  Mas  d’en  Pubill  à  450  mètres  d’altitude  où  sont  plantés  Syrah  et 
Garnacha.
Le Mas d’en Caçador à 500 mètres d’altitudes, où sont plantés  Merlot et 
Syrah.

Dégustation :  La robe est grenat bien sombre, mais translucide. Le nez est bien 
mûr, sur des notes de fruits noirs confits, de tabac, d'épices, avec une pointe 
résineuse/balsamique. La bouche est à la fois ronde, ample et élancée, avec une 
matière douce et veloutée enveloppante, et une belle tension dont on ne sait si elle 
vient du Cabernet ou du schiste (sûrement les deux). L'ensemble est en tout cas 
harmonieux, avec une grande fraîcheur aromatique. On retrouve cette dernière 
dans la finale tonique, délicieusement mâchue, entre notes 
grillées/épicées/réglissées, fruits compotés et toujours cette signature 
résineuse/balsamique aux consonances piémontaises.
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