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So Blanc 2016  -  Espagne
castellroig - finca sabaté I Coca

CÉPAGE(S)  100% Xarel.Lo
ALCOOL  12%
SOL Calcaire & marneux
SUCRES RÉSIDUELS  <1 g/l

VINIFICATION & ÉLEVAGE  
Vendanges manuelles. Egrappage. Macération de plusieurs jours en fonction 
du cépage. Pressurage délicat. 
Élevage pendant 20 mois en barriques de chêne de l’Allier de 225 litres. Les 
barriques sont neuves et de plusieurs vins.

 

La famille Sabaté i Coca cultive la vigne dans la Vallée del Bitlles (à 50 km 
de Barcelone) depuis 1885. Les 41 hectares de vignes sont répartis sur les 
propriétés de Subirats, de  Sant Père de Riudebitlles et de Torrelavit.  

Leurs vins sont la traduction de leurs engagements et le reflet des soins 
qu’ils apportent à la culture de leurs raisins. Grâce à la micro-vinification, 

Marcel Sabaté souhaite avant tout mettre en avant la spécificité de chaque 
terroir. Le domaine compte 66 parcelles avec 18 terroirs différents.

La Vallée del Bitlles bénéficie d’un micro climat et d’une richesse géologique 
qui en fait un emplacement idéal pour la viticulture.

Le domaine  a conscience de sa responsabilité environnementale, il  travaille 
sans relâche pour devenir une cave zéro déchet.

En 2016, la Finca Sabaté I Coca reçoit le prix du « Meilleur  Vignoble » de 
l’Association Catalane des Sommeliers.

Sols modérément profonds sauf en marge du vignoble qui apporte des caractères 
de fraîcheur et de jeunesse
les parcelles rigolet et boja ajoutent de la concentration au vin et ce sont des terroirs
 de marnes miocènes qui permettent au vin d'absorber uniquement la quantité d'eau
 nécessaire pour une croissance adéquate
l'ensemble, mûr et bien équilibré, subit une légère macération et un pressurage 
doux. une fermentation lente à basse température suivie d'un élevage de 4 à 5 
mois sur lies en cuve inox se traduit par un xarel-lo aux caractéristiques singulières

vin de couleur jaune pâle qui conserve un soupçon d'arôme carbonique de 
fermentation. fruité et crémeux avec des arômes de pomme, d'ananas, de fenouil et 
de fruits secs et de pignons de pin. intense en bouche, dense et avec un bord amer 
très distinctif et agréable, conservant la fraîcheur du vin et avec une sensation 
légèrement sucrée à la fin

Vin idéal pour les apéritifs, les poissons et fruits de mer, les soupes et les crèmes 
mais aussi pour les viandes blanches et la paëlla
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